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restaurant

250€

Sept actes
Pour célébrer le meilleur de la cuisine hellénique

Caviar oscietre Grec
Fine gelée de chou fleur a I'Ouzo de Mytilene

Homard
R&t, les pinces en cannelloni, condiment estragon,
bisque de homard au Metaxa

Artichaut Avgolemono
En fricassée a I'aneth, légumes maraichers, palourdes,
tuber melanosporum, facon Constantinople

Sole
Risotto d'épeautre de Sault, coquillages, émulsion au cresson de fontaine

Poularde de Bresse pochée
Supréme rbti a I'origan, les cuisses confites en raviole de céleri-rave,
kolokassi & la truffe noire, jus de volaille truffé

Kataifi
Aux agrumes, voile de Champagne rose, sorbet kumquat

Chataigne
En crémeux, croustillant, coulis cassis, sorbet coco aux baies de cannelier

Déclinaison de mignardises

Merci d'informer notre équipe de toutes allergies ou restrictions alimentaires.
Le réglement des menus vous sera demandé en avance pour garantir votre réservation.
Tél. : 01 43 31 17 17 / E-mail : daubenton@mavrommatis.fr
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