
Menu de la Saint Sylvestre 

290€

Sept actes 

Pour célébrer le meilleur de la cuisine hellénique 

Amuse-bouche
Pressé de foie gras de canard à la Commandaria

⚫

Tartare de Saint-Jacques
Caviar grec Osciètre, fine gelée aux poissons de roche safranée

 ⚫

Artichaut Avgolemono
A la truffe noire

⚫

Langoustine Royale
Poêlée aux épices, bisque à la fleur d’hibiscus

⚫

Sole
En médaillon, raviole Spanakopita, jus iodé au topinambour

⚫

Dos de chevreuil
Cuit en croûte d’épices, boulgour d’épeautre aux fruits séchés, 

condiment aux fruits de la passion, jus de cannelle
⚫

Agrumes
Crème glacée au curcuma, condiment bergamote, 

espuma clémentine-yuzu

Sphère rose et litchi
Biscuit à l’amande, amandes caramélisée, jus litchi-framboise

Merci d’informer notre équipe de toutes allergies ou restrictions alimentaires. 

Le règlement des menus vous sera demandé en avance pour garantir votre réservation. 

Tél. : 01 43 31 17 17 / E-mail : daubenton@mavrommatis.fr 

⚫

mailto:daubenton@mavrommatis.fr



