
Menu de la Saint-Valentin 
220 €

Sept plats pour célébrer le meilleur de la cuisine hellénique

Homard
En cannelloni, bisque de homard au Metaxa,

condiment chou-feur et ouzo de Mytilène
⚫ 

Saint-Jacques
En carpaccio, caviar Osciètre grec, condiment aux agrumes, 

feuille d'huître
⚫ 

Champignons sauvages
Halloumi AOP BIO grillé, bouillon de champignons à la truffe

⚫ 

Saint-Pierre
Feuilles de blette, pois chiche, sauce tahini iodée

⚫ 

Quasi de veau du Limousin
Millefeuille de kolokasse et céleri-rave, jus de veau à la truffe noire

⚫ 

Passion exotique
Trilogie à la mangue - fraîche, en coulis et en glace à la cardamome, 

nuage passion 
⚫ 

Cupidon
Textures de framboise - en crème mousseuse, en compote et en jus, 

coque et glace au chocolat-baies de genièvre

Merci d’informer notre équipe de toute allergie ou restriction alimentaire.
Le règlement d’un acompte de 50 % vous sera demandé

pour garantir votre réservation.

Tel : 01 43 31 17 17  daubenton@mavrommatis.fr 
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